
Carta dei Vini

 
V i a  d e l  F o s s o  d e l l a  M a g l i a n a  7 1 / 7 3 ,  0 0 1 4 8  R o m a  R M

s b o c c i o . i t



Champagne

B r u t  P r e m i e r  C r u  T r a d i t i o n  B r u t  P a u l  G o e r g 55,00(60% Chardonnay,  40% Pinot  Noir)

C Ô T E  D E S  B L A N C S

Bevuto

B l a n c  d e  B l a n c s  B r u t  V o l l e r a u x 55,00(Chardonnay)

V A L L E  D E L L A  M A R N A

L e s  T r o i s  P u y s  L a r n a u d i e - H i r a u l t 55,00(40% Meunier ,  40% Pinot  Noir ,  20% Chardonnay)

M O N T A G N A  D I  R E I M S

L e s  H o r i z o n s  B l a n c  d e  B l a n c s  E x t r a  B r u t  A n d r é  R o b e r t 56,00(Chardonnay)

C Ô T E  D E S  B L A N C S

C u v è e  d e  r è s e r v e  A  P i e r r y  B r u t  P a u l  B e r t h e l o t 57,00(40% Meunier ,  40% Pinot  Noir ,  20% Chardonnay)

V A L L E  D E L L A  M A R N A

B l a n c  d e  B l a n c s  P a u l  G o e r g 60,00(33% Chardonnay,  33% Pinot  Meunier ,  33% Pinot  Noir)

C Ô T E  D E S  B L A N C S

T r a d i t i o n  B r u t  F e r n a n d  L e m a i r e 62,00(Chardonnay)

V A L L E  D E L L A  M A R N A

L e s  V i g n e s  d e  M o n t i g n y  E x t r a  B r u t  A n d r é  R o b e r t 62,00(50% Meunier ,  50% Pinot  Noir)

C Ô T E  D E S  B L A N C S

L ’ E s q u i s s e  E x t r a  B r u t  M o u s s e 64,00(72% Meunier ,  28% Pinot  Noir)

V A L L E  D E L L A  M A R N A

G r a n d  R e s e r v e  E x t r a  B r u t   F e r n a n d  L e m a i r e 68,00(60% Chardonnay,  40% Pinot  Noir)

V A L L E  D E L L A  M A R N A

R o s é  B r u t  P r e m i e r  C r u  A u b r y 70,00(90% Chardonnay,  10% Pinot  Noir)

C Ô T E  D E S  B L A N C S

L e s  V i g n e s  d e  M o n t i g n y  E x t r a  B r u t  A n d r é  R o b e r t 76,00(60% Chardonnay,  25% Pinot  Meunier ,  15% Pinot  Noir)

M O N T A G N A  D I  R E I M S

R o y a l e  R é s e r v e  N o n  D o s é  P h i l i p p o n n a t 78,00(65% Pinot  Nero,  30% Chardonnay,  5% Pinot  Meunier)

V A L L E  D E L L A  M A R N A

E x t r a  B r u t  R o s é  G r a n d  C r u  L a f a l i s e - F r o i s s a r t 1 10,00(Pinot  Noir)

M O N T A G N A  D I  R E I M S

C u v é e  " F i d è l e "  E x t r a  B r u t  D o m a i n e  V o u e t t e  e t  S o r b é e 1 10,00(Pinot  Noir)

C O T E  D E  B A R



V E N E T O

L O M B A R D I A

70,00

Q u a t t r o  S o l e r a  -  4 8  m e s i  M C  E x t r a  B r u t  M a r c o  B u v o l i 70,00

N o v e  -  1 0 8  m e s i  M C  E x t r a  B r u t  M a r c o  B u v o l i 130,00

T r e d i c i  R o s è  -  1 5 6  m e s i  M C  E x t r a  B r u t  M a r c o  B u v o l i 120,00

R i s e r v a  F r a n c i a c o r t a  D O C G  2 0 0 8  C a m i l u c c i

40,00

(Pinot  Nero)

(Pinot  Nero)

(Pinot  Nero)

(Chardonnay,  Pinot  bianco)

S u p e r S e i  -  7 2  m e s i  M C  E x t r a  B r u t  M a r c o  B u v o l i 90,00(Pinot  Nero)

V A L  D ’ A O S T A

M a g n e t i t e   E x t r a  B r u t  C a v e  M o n t  B l a n c (Pr ié  Blanc) 38,00

 A m m o n i t e s  F r a n c i a c o r t a  D O C G   D o s a g g i o  Z e r o  C a m i l u c c i (Chardonnay,  Pinot  Nero)

A m m o n i t e s  F r a n c i a c o r t a  D O C G   S a t e n  C a m i l u c c i (Chardonnay,  Pinot  Bianco) 42 ,00

P I E M O N T E

A l t a  L a n g a  E x t r a  B r u t  2 0 2 1  -  M o n s i g n o r e 45,00(Chardonnay,  Pinot  Nero)

T R E N T I N O

C u v é e  B l a n c h e T r e n t o  D O C  B r u t  -  L e t r a r i (Chardonnay) 38,00

 A m m o n i t e s  R o s è  F r a n c i a c o r t a  D O C G   C a m i l u c c i (Pinot  Nero) 42,00

S e i t r e m e n d a  A l t a  L a n g a  E x t r a  B r u t  2 0 2 1  -  M a r c o  C a p r a (Chardonnay,  Pinot  Nero) 45,00

S e i t r e m e n d a  A l t a  L a n g a  R o s è  E x t r a  B r u t  2 0 2 1  -  M a r c o  C a p r a 48,00(Chardonnay,  Pinot  Nero)

I o  T e t i  2 0 2 1  -  M e t o d o  C l a s s i c o  L e s s i n i  D u r e l l o  B r u t  D i l e t t a  T o n e l l o (Durel la ) 37,00

 F r a n c i a c o r t a  D O C G   B r u t  R o n c o  C a l i n o

F r a n c i a c o r t a  D O C G   S a t e n  R o n c o  C a l i n o

40,00

43,00

F r a n c i a c o r t a  D O C G   B r u t  2 0 1 8  R o n c o  C a l i n o 52,00

M o n f o r t  R o s è  T r e n t o  D O C  B r u t  -  M o n f o r t (Chardonnay,  Pinot  Nero) 38,00

(Chardonnay,  Pinot  Nero)

(Chardonnay)

(Pinot  Nero)

 T r e n t o  D O C  N a t u r e  -  T o n i n i (Chardonnay,  Pinot  Bianco) 42 ,00

Bolle



Bolle
25,00

T O S C A N A

S u s s u l t i n o  -  M M  L u n g o  B r u t  A m i c i  i n  B o l l a (Pinot  Nero)

24 ,00

25,00

C A M P A N I A

S p u m a n t e  M e t o d o  C l a s s i c o  E x t r a  B r u t  -  M o n s e r r a t o  1 9 7 3 (Falanghina,  F iano) 32,00

A s p r i n i o  B r u t  8  M e s i  M e t o d o  M a r t i n o t t i  -  I  B o r b o n i (Asprinio) 32 ,00

35,00

25,00

L A Z I O

S p u m a n t e  B r u t -  C a s t e l l o  d i  T o r r e  i n  P i e t r a (70% Vermentino,  25% Bel lone,  5% Bombino)

U M B R I A
T h y r u s  -  M C  E x t r a  B r u t  L e o n a r d o  B u s s o l e t t i (Grechetto)

E M I L I A  R O M A G N A

P i g n o l e t t o  F r i z z a n t e  -  L o d i  C o r a z z a (Pignoletto)

R a d i c e  -  L a m b r u s c o  d i  S o r b a r a  r i f e r m e n t a t o  -  P a l t r i n i e r i (Lambrusco di  Sorbara)

M A R C H E

L a  H o z  R o s è  -  M C  B r u t  N a t u r e  U m a n i  R o n c h i (Montepulciano) 42 ,00

F R A N C I A

B l a n q u e t t e  d e  L i m o u x  B r u t  -  H e r p e  P a u l (Mauzac,  Chenin) 32 ,00

M u r a n o  C r e m a n t  d e  L o i r e  B r u t  -  G u y  S a g e t (Chenin Blanc,  Chardonnay) 32,00

38,00

32,00

S P A G N A

P o r t i u m  C a v a  B r u t  N a t u r e  R a v e n t o s  R o s s e l l (Chardonnay,  Parel lada,  Pinot  Nero,  Viura,  Xarel )

P U G L I A
S p u m a n t e  M e t o d o  C l a s s i c o  2 0 1 7 -  J o r c h e (Minutolo,  Bianco d ’Alessano)

32,00

G E R M A N I A

R i e s l i n g  S e k t  B r u t  -  V i l l a  H u e s g e n  (Ries l ing)

28,00G a l a v e r n a  -  M C  P a s  D o s è  S q u a r c i a l u p i (Chardonnay)



Bianchi
A L T O  A D I G E

R a i f  2 0 2 2  -  C a s t e l f e d e r 32,00

P I E M O N T E

C o n n a  2 0 2 2  -  M a r c o  C a p r a 30,00

(Sauvignon Blanc)

(Nascetta)

D e r t h o n a  2 0 2 4  -  V i g n e t i  M a s s a (Timorasso) 40,00

A r c h e t i p o  2 0 2 3  -  E z i o  P o g g i o 34,00(Timorasso)

R i e s l i n g  A l t o  A d i g e  D O C  2 0 2 0  -  P u t z e n h o f (Ries l ing) 33,00

F i l a r i  d i  T i m o r a s s o  2 0 2 1  -  L u i g i  B o v e r i

F i l a r i  d i  T i m o r a s s o  2 0 2 0  -  L u i g i  B o v e r i

(Timorasso)

(Timorasso)

50,00

55,00

B e r g  2 0 2 3  -  N i e d r i s t (Pinot  Bianco) 40,00

C h a r d o n n a y  2 0 2 2  -  M a r c o  C a p r a 30,00(Chardonnay)

G e w u r t z t r a m i n e r  2 0 2 5  -  R o t t e n s t e i n e r (Gewurtztraminer) 28,00

F r a n c e s c a  2 0 2 4  -  V i g n e  M a r i n a  C o p p i (Timorasso) 33,00

S a u v i g n o n  A l t o  A d i g e  D O C  2 0 2 3  -  P u t z e n h o f (Sauvignon Blanc) 34,00

V A L L E  D ’ A O S T A

P e t i t e  A r v i n e  2 0 2 3  -  L o  T r i o l e t (Pet ite  Arvine) 35,00

L e  C h i u s u r e  2 0 2 4 -  F a v a r o (Erbaluce) 40,00

V E N E T O

P i e r c a r l o  C a r c e r e r i  2 0 2 3  M a c e r a t o  -  P i e r c a r l o  C a r c e r e r i 50,00

C h a r d  2 0 2 0  -  M a r c o  B u v o l i 85,00

(Garganega,Treb.  Soave,  Malvasia  Candia)

(Chardonnay)

O r t o  d i  v e n e z i a  2 0 2 1  -  O r t o  d i  V e n e z i a (Malvasia  Istr iana,  Altr i  v i t igni  storic i ) 55,00

B a t t i s t e l l e  S o a v e  c l a s s i c o  2 0 2 4  -  L e  B a t t i s t e l l e 27,00(Garganega)

M i s t o  M a r e  2 0 2 5  -  A l o i s  L a g e d e r ( 14  varietà  bianche e rosse) 25,00

G a u n  2 0 2 4  -  A l o i s  L a g e d e r (Chardonnay) 35,00

A m  S a n d   2 0 2 3  -  A l o i s  L a g e d e r (Gewurtztraminer ) 39,00

R o e r o  A r n e i s  2 0 2 5  -  M a t t e o  C o r r e g g i a 26,00(Arneis)

R i e s l i n g  2 0 2 4  -  F a l k e n s t e i n 35,00(Ries l ing)



Bianchi

T O S C A N A

S e c o n a  f e r m a t a  -  V i a g g i o  d i  L a n d ò

D a m a  D ' A m b r a  2 0 2 1  -  C a n t i n e  S q u a r c i a l u p i

30,00

35,00

T r e b b i a n o  2 0 2 2  -  C a p e z z a n a  35,00

(Trebbiano,  Malvasia)

(Malvasia  del  Chianti )

(Trebbiano)

E M I L I A - R O M A G N A

A l b a r a r a  2 0 2 5  -  T e n u t a  S a n t a  L u c i a (Albana di  Romagna) 25,00

F R I U L I
R i b o l l a  G i a l l a  2 0 2 4  -  S o s o l

F r i u l a n o  2 0 2 3  -  S o s o l

B i a n c o  B o r j a c  2 0 2 3  -  S o s o l

32,00

32,00

32,00

B a k r e n  2 0 2 3  -  S o s o l

(Ribol la  Gial la )

(Fr iulano)

(Malvasia  Istr iana,  Ribol la  Gial la ,  Chardonnay)

(Pinot  Grigio) 34,00

R i b o l l a  G i a l l a  ( M a c e r a t a )   2 0 2 2  -  S o s o l 45,00(Ribol la  Gial la )

T i r i n f a l l o  2 0 2 4  -  L a  P i o m b a i a (F iano) 26,00

B a k r e n  ( M a c e r a t o )  2 0 2 2  -  S o s o l (Pinot  Grigio) 50,00

V i t o v s k a  2 0 2 3  -  K o c j a n c i c  R a d o (Vitovska) 32,00

P i n o t  G r i g i o  R a m a t o  2 0 2 2  -  R o n c o  S e v e r o (Pinot  Grigio) 46,00

O g r a d e  2 0 2 1  -  S k e r k (Vitovska 25%,  Malvasia  25%,  Sauvignon 25%, Pinot  Grigio 25%) 52,00

R i b o l l a  G i a l l a  2 0 2 0  -  D a m i j a n  P o d v e r s i c 50,00(Ribol la  Gial la )

B i a n c o n i g l i o  V i n o  b i a n c o  U t o p i c o  2 0 2 3  -  P a r a d i s o  d e i  C o n i g l i 38,00(Uve local i )

V e r n a c c i a  d i  S a n  G i m i g n a n o  D O C G  2 0 2 4  -  S a l c h e t o 28,00(Vernaccia)

Bevuto

M A R C H E

I l  P r o l o g o  2 0 2 1  V e r d i c c h i o  d e i  C a s t e l l i  d i  J e s i  -  C o l l e  O n o r a t o

 C a s a l  d i  S e r r a  2 0 2 4 -  U m a n i  R o n c h i

30,00

26,00

(Verdicchio)

(Verdicchio)

V e r o n i c a  P e c o r i n o  O f f i d a  2 0 2 4  - .  L e  C a n i e t t e (Pecorino) 27,00

T e r r a  d e l l e  L a m e  2 0 2 4  V e r d i c c h i o  d e i  C a s t e l l i  d i  J e s i  -  V i g n a m a t o 22,00(Verdicchio)

V e r d i c c h i o  d i  M a t e l i c a  S e l e z i o n e  2 0 2 4  -  G a g l i a r d i (Verdicchio) 25,00

P e c o r i n o  a l  M o n t e n e r o  2 0 2 3  - .  Q u i n t ì (Pecorino) 28,00



Bianchi

27,00O s t i n e  2 0 2 2  -  V i n  V i a n d a n t e

L A Z I O

(Malvasia  Puntinata)

22,00V i v a  2 0 2 1  -  P o g g i o  B a r a n e l l o (Procanico)

P a n d a t a r i a  2 0 2 2  - C a n d i d a t e r r a (Falanghina,Greco,Fiano) 40,00

A n c ò r a  2 0 2 2  - V i n  V i a n d a n t e 24,00(Bombino)

C e l e s t i n o  2 0 2 2  - G .  I a c c h e t t i (Greco,Chardonnay) 30,00

A B R U Z Z O

27,00

25,00

33,00

G i r a  P a s s e r i n a  2 0 1 9  ( M a c e r a t o  5 g g )  -  C a n t i n a  R a p i n o

T r e b b i a n o  d ’ A b r u z z o  2 0 2 4  -  V i l l a  B a r c a r o l i

G i r a  T r e b b i a n o  2 0 1 9  -  C a n t i n a  R a p i n o

(Passerina)

(Trebbiano)

(Trebbiano)

M a a r  2 0 2 3  -  C a m p o l a v i c o 26,00(Bombino,  Malvasia  Puntinata,  Trebbiano)

A b e l o s  2 0 2 4  -  D e  S a n c t i s 26,00(Bombino,  Malvasia  Puntinata)

V i g n a l a s e l v a  2 0 2 2 -  G .  I a c c h e t t i (Bel lone) 26,00

M o n t e  M i r t e t o  2 0 2 2  - G .  I a c c h e t t i (Greco,Chardonnay) 35,00

U M B R I A

C o l l e  M u r e l l o  2 0 2 4  -  L e o n a r d o  B u s s o l e t t i (Trebbiano Spolet ino) 28,00

C o n f i n e  M a c e r a t o  2 0 2 2  -  I  C a n g i a n t i 26,00(Trebbiano toscano,  Malvasia  di  Candia)

I  F o c a r a c c i  2 0 2 5  -  C a n t i n a  F o r t u n a (Ottonese) 28,00

S c i u l a  2 0 2 5  -  C a n t i n a  F o r t u n a 27,00

Bevuto

A l  M o n t e n e r o  2 0 2 2  -  Q u i n t ì (Pecorino) 28,00



Bianchi

35,00

40,00

L e  S c o s t e  T r e b b i a n o  2 0 2 1  -  C l a u d i o  C i p r e s s i

L e  S c o s t e  T r e b b i a n o  m a c e r a t o  2 0 1 7  -  C l a u d i o  C i p r e s s i

M O L I S E
(Trebbiano)

(Trebbiano)

25,00

28,00

N a g h i r o  2 0 2 4  -  J o r c h e

S o s ò  2 0 2 0  -  J o r c h e

P U G L I A

Z e r o t r e  2 0 2 1 -  L u c a  P a l m i e r i 26,00

(Minutolo)

(Minutolo,  Bianco d ’Alessano)

(Malvasia  Bianca)

I n t r e c c i  2 0 2 2 -  L u c a  P a l m i e r i (Minutolo) 26,00

B o h e m i a n  G r a p e s o d y    -  L e g a m i  W i n e  (Malvasia  di  Candia ,  Falanghina) 27,00

I  W a n t  s o m e  M o r e   -  L e g a m i  W i n e  (Malvasia  di  Candia ,  Falanghina) 28,00

L i a i s o n s  D a n g e r e u s e s    -  L e g a m i  W i n e  29,00(F iano)

22,00

45,00

S i r i a n a  F a l a n g h i n a  2 0 2 2  -  T o r r e  a  O r i e n t e

L a p a z i o  2 0 2 4  -  F r a n c e s c a  F i a s c o

C A M P A N I A
(Falanghina)

(Fiano,  Falanghina,  Coda di  Volpe)

V i g n a  C i c o g n a   2 0 2 3  -  B e n i t o  F e r r a r a (Greco di  tufo) 40,00

B i a n c u z i t a  F a l a n g h i n a  2 0 1 9  -  T o r r e  a  O r i e n t e (Falanghina) 28,00

A p i f e r o  2 0 2 4  -  F r a n c e s c a  F i a s c o 34,00(Falanghina,  uve autoctone)

V i g n a  d e l  V u l c a n o  2 0 2 3  L a c r y m a  C h r i s t i  d e l  V e s u v i o  -  V i l l a  D o r a 35,00(Falanghina,  Caprettone)

K a l i m e r a  2 0 2 1  -  C e n a t i e m p o (Biancolel la ) 46,00

C A L A B R I A

P e t e l i a  b i a n c o  C a l a b r i a  I G T  2 0 2 4  -  C e r a u d o

31 ,00G r i s a r a  b i a n c o  C a l a b r i a  I G T  2 0 2 4  -  C e r a u d o

32,00

(Mantonico,  Greco Bianco)

(Pecorel lo)



Bianchi

S A R D E G N A

U n  a n n o  d o p o  V e r m e n t i n o  2 0 2 3  -  Q u a r t o m o r o (Vermentino) 28,00

M à t t i o  2 0 2 4  -  F r a n c e s c o  C a d i n u (Granatza) 37,00

S u l l e  B u c c e  V e r n a c c i a  I s o l a  d e i  N u r a g h i  2 0 2 3  -  Q u a r t o m o r o (Vernaccia) 26,00

S I C I L I A

C a t a r r a t t o  L u c i d o  2 0 2 4  -  T e r r e  S i c i l i a n e 25,00(Catarratto Lucido)

V o c e  d i  L a g o  2 0 2 4  - M a s s e r i a  d e l  F e u d o (Gri l lo) 25,00

A u r o r a  2 0 2 3  -  I  V i g n e r i (Carr icante) 40,00

G r i l l o  V i o g n e r   2 0 2 5  -  F e u d o  L u p a r e l l o (Gri l lo ,  Viogner) 25,00

A e d e s   2 0 2 5  -  I  C u s t o d i 32,00(Carr icante)



Bianchi
STR ANIERI

A R G E N T I N A
28,00S a n  F e l i p e  T o r r o n t e s  2 0 2 2  -  S a n  F e l i p e  R o b l e (Torrontes)

50,00S a n  P e d r o  d e  Y a c o c h u y a  T o r r o n t e s  2 0 2 0  -  S a n  F e l i p e  R o b l e (Torrontes)

(Chardonnay)R i s e r v a  C h a r d o n n a y  2 0 2 2  -  B o d e g a  J o r g e  R u b i o 33,00

A U S T R I A

R o t e r  V e l t l i n e r  2 0 2 3  -  J o s e f  F r i t z (Roter  Velt l iner) 30,00

G E R M A N I A

B y  T h e  G l a s s  M o s e l  t r o c k e n  2 0 2 3 -  V i l l a  H u e s g e n (Ries l ing) 25,00

U N G H E R I A
A n a l o g   2 0 2 1  -  K r i s t i n u s (Olaszriz l ing,  Tramini ,  Sauvignon Blanc) 30,00

F R A N C I A

C o u r  C h e v e r n y  2 0 2 3  -   D o m a i n e  L e  P o r t a i l   (Romorantin)

S a i n t  P é r a y  2 0 2 4  -   D o m a i n e  J o h a n n  M i c h e l    (Roussanne,  Marsanne)

30,00

40,00

B o u r g o g n e  A O C  B l a n c  2 0 2 3  –  D o m a i n e  F o n t a i n e - G a g n a r d (Chardonnay) 62,00

R u l l y  V i l l a g e  M o n t m o r i n  2 0 2 3  -  J e a n  C h a r t r o n   (Chardonnay) 64,00

K l e i n e r  R e v o l u z z e r  R i e s l i n g  2 0 2 3 -  B i b o  R u n g e (Ries l ing) 35,00

M a c o n  V i l l a g e s  2 0 2 3  -  C e c i l e  P a q u e t  (Chardonnay) 43,00

n o  a l c o l :  D I V I N  V i g n e r o n  S a u v i g n o n  B l a n c   -  D i v i n (Sauvignon Blanc) 28,00

G r u n e r  V e l t l i n e r  K a m p t a l  H i r s c h v e r g n u g e n  2 0 2 2  -  H i r s c h 37,00(Gruner Velt l iner)

N é p h è l e  2 0 2 0  -  D o m a i n e  L a r o q u e  D ’ A n t a n 80,00(Sauvignon blanc,  Sauvignon gris ,  Mauzacs,  Verdanel )



Rosati

T O S C A N A

U M B R I A

A s l a  C i l i e g i o l o  d i  N a r n i  2 0 2 4 -  L e o n a r d o  B u s s o l e t t i (Ci l iegiolo) 25 ,00

P I E M O N T E
L o t o s  F l o s  2 0 2 3  -  B a j a j (Nebbiolo) 26,00

C e n t o v i e  2 0 2 4  -  U m a n i  R o n c h i (Montepulciano) 24 ,00

P r i m a l u c e  2 0 2 4  -  C a n t i n e  C a r p e n t i e r e

P U G L I A

T a d à  2 0 2 2  -  L u c a  P a l m i e r i

A B R U Z Z O
25,00

25,00

25,00

(Bombino Nero)

(Nero di  Troia)

P e t r u s c i o  2 0 2 3  -  M a r c o  L u d o v i c o (Pr imit ivo) 30,00

M a n i a  2 0 2 2  -  A z .  A g r .  P a g l i o n e (Nero di  Troia ,  Montepulciano,Sangiovese,  Bombino Bianco) 30,00

A p o l l o  C e r a s u o l o  d ‘ A b r u z z o  2 0 2 4  -  A u s o n i a 24,00(Montepulciano)

L A Z I O

L a n g h e  r o s a t o  2 0 2 4  -  B r u n o  R o c c a (Nebbiolo) 28,00

D i p i n t a  2 0 2 5  -  J o r c h e (Negramaro) 25,00

M u r a t o  2 0 2 5  -  I  C a n g i a n t i (Prugnolo Genti le) 27 ,00

O n d e  2 0 2 4  -  D e  S a n c t i s (Cabernet  Franc) 26,00

T o s c a n o  R o s a t o  2 0 1 8  -  M o n t e  I s i (Sangiovese) 25 ,00

L a  T o r r e   2 0 2 4  -  P o g g i o  M a s s o 25,00(Sangiovese,  Montepulciano,  Cesanese)

C e r a s u o l o  d ’ A b r u z z o  2 0 2 5  -  V i l l a  B a r c a r o l i (Montepulciano)

C e r a s u o l o  d ‘ A b r u z z o  2 0 2 4  -  P r a e s i d i u m (Montepulciano) 40,00

Bevuto
O r o r o s a  2 0 2 4  -  M a r c o  C a p r a (Nebbiolo) 30,00



Rosati

S A R D E G N A

T z i u  S i m o n e  2 0 2 4  -  F r a n c e s c o  C a d i n u (Cannonau) 38,00

S I C I L I A

V i n u d i l i c e  2 0 2 4  -  I  V i g n e r i (Granache,  Minnel la  Nera,  Grecanico,  Minnel la  Bianca e  a ltr i  v i t igni ) 56,00

F R A N C I A

G a s s i e r  R o s é  2 0 2 4  -  C h â t e a u  G a s s i e r  (Grenache,  Cinsault ,  Syrah,  Vermentino) 33,00

R o s e m a t t e  2 0 2 4  -  L e  C a s e m a t t e (Nerel lo  Mascalese) 30,00

E t n a  r o s a t o   2 0 2 4  -  G r a c i 33,00(Nerel lo  Mascalese)

C A L A B R I A

E p i c a r m a   2 0 2 4  -  T e n u t a  d e l  T r a v a l e 35,00(Nerel lo  Cappuccio)

L i s a  R o s é  2 0 2 4  -  C h â t e a u  L a  C o s t e   (Shiraz,  Grenache,  Merlot ,  Cinsault ) 33 ,00

G r a y a s u s i  R a m e   2 0 2 5  -  C e r a u d o 32,00(Gagl ioppo)

G a r a g e  2 0 2 4  -  I  g a r a g i s t i  s i  S o r g o n o (Cannonau,  Monica,  Muristeddu) 28,00

Bevuto

https://www.vivino.com/it/grapes/shiraz-syrah
https://www.vivino.com/it/grapes/grenache-noir
https://www.vivino.com/it/grapes/merlot
https://www.vivino.com/it/grapes/cinsault


Rossi

P I E M O N T E

V E N E T O

V . S .  C a t e r i n a  B a r b e r a  d ’ a l b a   2 0 2 3  -  G u i d o  P o r r o 35,00

C h i r l e t  B a r o l o  B r i c c o  S a n  P i e t r o  2 0 1 9  -  S i m o n e  S c a l e t t a 50,00

B a r o l o  B u s s i a   2 0 1 7  -  S i m o n e  S c a l e t t a 70,00

L a z z a i r a s c o  B a r o l o  L a z z a r i t o  2 0 1 9  -  G u i d o  P o r r o 56,00

V i g n a r i o n d a  B a r o l o  2 0 1 9  -  G u i d o  P o r r o 140,00

64,00A m a r o n e  d e l l a  V a l p o l i c e l l a  C l a s s i c o  2 0 1 9  -  B r i g a l d a r a

(Barbera)

(Nebbiolo)

(Nebbiolo)

(Nebbiolo)

(Nebbiolo)

(Corvina,  Rondinel la ,  Corvinone)

B a r o l o  2 0 2 0  -  D i e g o  e  D a m i a n o  B a r a l e 55,00(Nebbiolo)

A L T O  A D I G E
L a g r e i n  R i s e r v a   2 0 2 2  -  R o t t e n s t e i n e r (Lagrein) 27,00

P i n o t  2 0 1 9  -  M a r c o  B u v o l i (Pinot  Nero) 60,00

V a l p o l i c e l l a   S u p e r i o r e  2 0 2 4  -  B r i g a l d a r a (Corvina,  Rondinel la ,  Corvinone) 25,00

 D o l c e t t o  d ’ A l b a  2 0 2 3  -  D i e g o  e  D a m i a n o  B a r a l e (Dolcetto) 26,00

V A L  D ’ A O S T A

M i m u e t   2 0 2 3  -  A l o i s  L a g e d e r (Pinot  Nero) 37,00

B a r b a r e s c o  2 0 2 2  -  P r o d u t t o r i  d i  B a r b a r e s c o 46,00(Nebbiolo)

N u s  2 0 2 3  -  L o  T r i o l e t (Vien de Nus,Petit  Rouge,Cornal in) 33,00

 R o e r o  2 0 2 3  -  M a t t e o  C o r r e g g i a 28,00(Nebbiolo)

T e s t a n v i s c a   2 0 2 3  -  M a r c o  C a p r a 35,00(Nebbiolo)

32,00M e r l o t  2 0 2 1  -  S o s o l

F R I U L I
(Merlot)

M e r l o t  R i s e r v a  2 0 2 1  -  S o s o l (Merlot) 45,00



Rossi

T O S C A N A

50,00
B r u n e l l o  d i  M o n t a l c i n o  2 0 1 8  -  L a  P i o m b a i a

65,00

(Sangiovese Grosso)

L O M B A R D I A

V a l t e l l i n a  S u p e r i o r e  V a l g e l l a  R i s e r v a  2 0 0 5  -  B a l g e r a (Nebbiolo 95%, a ltre varietà  local i ) 63,00

C a m p o  a l l ’ A l b e r o   2 0 1 8  -  L a  S a l a  d e l  T o r r i a n o (Sangiovese)

G i m a s  2 0 1 9  -  L a  V i g n a  s u l  M a r e 40,00
(Cabernet  Sauvignon,  Sangiovese,  Syrah)

I l  D o n o  2 0 1 6  -  L a  P i o m b a i a 90,00(Sangiovese Grosso)

R o s s o  d i  M o n t a l c i n o  2 0 2 1  -  L e  R a g n a i e (Sangiovese Grosso)
40,00

B r u n e l l o  d i  M o n t a l c i n o  2 0 1 8  -  L e  R a g n a i e (Sangiovese Grosso) 70,00

L a  C a s t e l l i n a  C h i a n t i  C l a s s i c o  D O C G  2 0 1 5  -  S q u a r c i a l u p i
53,00

(Sangiovese Grosso)

R o c c a p e s t a  M o r e l l i n o  d i  S c a n s a n o  D O C G  2 0 2 3  -  R o c c a p e s t a (Sangiovese) 32,00

U M B R I A

A s l a  C i l i e g i o l o  d i  N a r n i   2 0 2 4  -  L e o n a r d o  B u s s o l e t t i (Ci l iegiolo) 25,00

P r o m i s c u o   2 0 2 2  -  I  C a n g i a n t i (Prugnolo Genti le) 25,00

T é i   2 0 2 4  -  S a n d r o  F a y (Nebbiolo) 30,00

E M I L I A  R O M A G N A

S a n g i o v e s e  S u p e r i o r e  2 0 2 0  -  C o n d è 28,00(Sangiovese)

R o s s o  d i  M o n t a l c i n o  2 0 2 4  -  P a t r i z i a  C e n c i o n i (Sangiovese) 32,00
C h i a n t i  C l a s s i c o  2 0 2 2  -  B a d i a  a  C o l t i b u o n o (Sangiovese)

33,00

C h i l l  y a  j o l o  2 0 2 5  -  B a d i a  a  C o l t i b u o n o (Ci l iegiolo) 25,00

C h i a n t i  C l a s s i c o  R i s e r v a  2 0 2 1  -  B a d i a  a  C o l t i b u o n o
46,00

Bevuto

R o s s o  d i  V a l t e l l i n a  D O C  2 0 2 4  -  A R . P E . P E . 38,00(Nebbiolo)

I l  C o r t e s e  2 0 1 8  -  C o l l e  O n o r a t o

M A R C H E

35,00(Montepulciano,  Sangiovese,  Merlot .  Lacrima)



Rossi

T a u r a s i  2 0 1 5  -  A g r .  F i o r e n t i n o

C A M P A N I A

48,00(Agl ianico)

A B R U Z Z O

L A Z I O

R i v o c i e c o  2 0 2 2  -  G .  I a c c h e t t i (Cesanese) 36,00

 M o n t e p u l c i a n o  d ’ A b r u z z o   2 0 2 2  -  V i l l a  B a r c a r o l i (Montepulciano) 25,00

T e f r a  2 0 2 2  -  C a m p o l a v i c o (Cesanese) 30,00

S t r e g a m o r a  P i e d i r o s s o   –  V i l l a  M a t i l d e 25,00(Piedirosso)

25,00S o l t e m a  2 0 2 2  -  J o r c h e

P U G L I A

23,00C a l e i d o  2 0 2 2  -  J o r c h e

33,00P r i m i t i v o  d i  M a n d u r i a  D O P  2 0 1 2 1 -  J o r c h e

33,00C a p a f r e s c a  2 0 2 1  -  L u c a  P a l m i e r i

(Pr imit ivo)

(Negramaro)

(Primit ivo)

(Nero di  Troia)

P r i m i t i v o  d i  M a n d u r i a  R i s e r v a  D O P  2 0 1 9  -  J o r c h e (Pr imit ivo) 45,00

I u n o   2 0 2 4  -  D e  S a n c t i s (Cabernet  Franc) 29,00

I I  V e r s a n t e  2 0 2 2  -  P o g g i o m a s s o (Sangiovese,  Cesanese) 25,00

Bevuto

C A L A B R I A
43,00

80,00

E s m e n  T e t r a  2 0 2 0  -  T e n u t a  d e l  T r a v a l e

E l e u t e r i a  2 0 2 0  -  T e n u t a  d e l  T r a v a l e

(Nerel lo  Mascalese,  Nerel lo  Cappuccio)

(Nerel lo  Mascalese,  Nerel lo  Cappuccio)



Rossi

A R G E N T I N A

F i n c a  G a b r i e l  M a l b e c  2 0 2 3  -   B o d e g a  J o r g e  R u b i o 28,00(Malbec)

F R A N C I A

P e r n a n d  V e r g e l e s s e s  2 0 2 3  -  D u b r e u i l - F o n t a i n e  (Pinot  Nero) 64,00

P l u m e  R o u g e  2 0 2 2  -  D o m a i n e  7 (Cabernet  Franc) 38,00

P e r d a s  L o n g a s  2 0 2 1  -  F r a n c e s c o  C a d i n u

S A R D E G N A
35,00

G h i r a d a  E l i s i  2 0 2 1  -  F r a n c e s c o  C a d i n u 58,00

G h i r a d a  F i t t i l o g h e  2 0 2 1  -  F r a n c e s c o  C a d i n u 70,00

(Cannonau)

(Cannonau)

(Cannonau)

S I C I L I A

E t n a  R o s s o  P i s t u s  2 0 2 2  -  I  C u s t o d i  d e l l e  V i g n e  d e l l ' E t n a  30,00(Nerel lo  Mascalese,  Nerel lo  Cappuccio)

C a g n u l a r i  A l g h e r o  D O C  2 0 2 2  -  P o d e r e  4 5 (Cagnulari ) 38,00

G r o t t a s i r à  2 0 2 4  -  M a s s e r i a  d e l  F e u d o (Syrah) 24,00



D
rink

-Birre-Cocktail 



Drink-Birre-Cocktail

S p r i t z  S b o c c i o  ( S e l e c t  e  S u s s u l t i n o ) 10,00

D R I N K

A m e r i c a n o  ( S e l e c t ,  P u n t  e  m e s ,  S o d a )

S b a g l i a t o  ( S e l e c t ,  P u n t  e  m e s ,  S u s s u l t i n o )

N e g r o n i  ( S e l e c t ,  P u n t  e  m e s ,  T a n q u e r a y )

G i n  T o n i c  C l a s s i c  ( T a n q u e r a y )

G i n  T o n i c  P r e m i u m  ( c h i e d e r e  p e r  i l  G i n )

8,00

9,00

10,00

9,00

12,00

B I R R E  

R I T U A L  P I L S   ( K e l l e r  P i l s )  -  B i r r i f i c i o  R i t u a l  L a b 6,00

S U P E R  L E M O N  A L E  ( A m e r i c a n  P a l e  A l e )  -  B i r r i f i c i o  R i t u a l  L a b

6,00

B I R R A  N A R N I A  7 5  c l  ( B l o n d  P a l e  A l e )  15 ,00

F E R A L  -  F E R M E N T E D  B O T A N I C A L  D R I N K S  ( N O - A L C O H O L )  0 , 7 5 L

N ° 2  B a r b a b i e t o l a  b i a n c a  Z e n z e r o  P e p e  G a r o f a n a t o  B a c c h e  d i  G i n e p r o

N º 3  B a r b a b i e t o l a  r o s s a  P e p e  T i m o  R o v e r e

30,00

30,00

B I R R A  N A R N I A  3 3 c l  ( B l o n d e  P a l e  A l e )

N E R D  C H O I S E  ( S e s s i o n  I P A )  -  B i r r i f i c i o  R i t u a l  L a b

6,00

6,00

S p r i t z  S b o c c i o   N O  A L C O L  ( R i e r m e n t a t o  d i  b a r b a b i e t o l a  b i a n c a  e  T o n i c a ) 8,00

K U S H  ( A m e r i c a n  I P A )  -  B i r r i f i c i o  R i t u a l  L a b 6,00

C O C K T A I L  B Y  V I B E L A B

P a u r a  e  d e l i r i o  ( G i n ,  P u r e a  d i  m a n g o ,  A c q u a ,  S u c c o  d i  l i m e ,  L i q u o r e  a l  c e d r o ,  S c i r o p p o  d i  z u c c h e r o ) 13 ,00

S e x  &  t h e  L i t c h y ( V o d k a ,  A c q u a ,  S u c c o  d i  l i m e ,  L i q u o r e  a l  L i t c h i ,  S c i r o p p o  a l l ’ A ç a í ) 13 ,00

B o n d ( G i n ,  V o d k a  i n f u s a  i n  s c o r z e  d i  l i m o n e , c o r d i a l e  a l  p o m o d o r o  c i l i e g i n o ) 13 ,00

I l  G r a n d  L e b ( V o d k a ,  A c q u a ,  L i q u o r e  a l  c a f f è  b i a n c o ,  S c i r o p p o  a l  c a r d a m o m o , B i t t e r  a l l a  f a v a  T o n k a ) 13 ,00

C ’ e r a  u n a  v o l t a ( T e q u i l a ,  S u c c o  d i  l i m e ,  A c q u a ,  S c i r o p p o  a l  j a l a p e ñ o ,  L i q u o r e  a l l e  f o g l i e  d i  c o c a ) 13 ,00


	Carta dei Vini
	Champagne
	CÔTE DES BLANCS
	Brut Premier Cru Tradition Brut Paul Goerg
	55,00
	VALLE DELLA MARNA

	Blanc de Blancs Brut Volleraux
	55,00
	MONTAGNA DI REIMS

	Les Trois Puys Larnaudie-Hirault
	55,00
	CÔTE DES BLANCS

	Les Horizons Blanc de Blancs Extra Brut André Robert
	56,00
	VALLE DELLA MARNA

	Cuvèe de rèserve A Pierry Brut Paul Berthelot
	57,00
	CÔTE DES BLANCS

	Blanc de Blancs Paul Goerg
	60,00
	VALLE DELLA MARNA

	Tradition Brut Fernand Lemaire
	62,00
	CÔTE DES BLANCS

	Les Vignes de Montigny Extra Brut André Robert
	62,00
	VALLE DELLA MARNA

	L’Esquisse Extra Brut Mousse
	64,00
	VALLE DELLA MARNA

	Grand Reserve Extra Brut  Fernand Lemaire
	68,00
	CÔTE DES BLANCS

	Rosé Brut Premier Cru Aubry
	70,00
	MONTAGNA DI REIMS

	Les Vignes de Montigny Extra Brut André Robert
	76,00
	VALLE DELLA MARNA

	Royale Réserve Non Dosé Philipponnat
	Bevuto
	78,00
	MONTAGNA DI REIMS

	Extra Brut Rosé Grand Cru Lafalise-Froissart
	110,00
	COTE DE BAR

	Cuvée "Fidèle" Extra Brut Domaine Vouette et Sorbée
	110,00


	Bolle
	VAL D’AOSTA
	Magnetite  Extra Brut Cave Mont Blanc

	PIEMONTE
	Alta Langa Extra Brut 2021 - Monsignore
	Seitremenda Alta Langa Extra Brut 2021 - Marco Capra
	Seitremenda Alta Langa Rosè Extra Brut 2021 - Marco Capra

	TRENTINO
	Cuvée BlancheTrento DOC Brut - Letrari
	Monfort Rosè Trento DOC Brut - Monfort
	Trento DOC Nature - Tonini

	VENETO
	Io Teti 2021 - Metodo Classico Lessini Durello Brut Diletta Tonello
	Quattro Solera - 48 mesi MC Extra Brut Marco Buvoli
	SuperSei - 72 mesi MC Extra Brut Marco Buvoli
	Nove - 108 mesi MC Extra Brut Marco Buvoli
	Tredici Rosè - 156 mesi MC Extra Brut Marco Buvoli

	LOMBARDIA
	Franciacorta DOCG  Brut Ronco Calino
	Ammonites Franciacorta DOCG  Dosaggio Zero Camilucci
	Ammonites Rosè Franciacorta DOCG  Camilucci
	Ammonites Franciacorta DOCG  Saten Camilucci
	Franciacorta DOCG  Saten Ronco Calino
	Franciacorta DOCG  Brut 2018 Ronco Calino
	Riserva Franciacorta DOCG 2008 Camilucci
	38,00
	45,00
	45,00
	48,00
	38,00
	38,00
	42,00
	37,00
	70,00
	90,00
	130,00
	120,00
	40,00
	40,00
	42,00
	42,00
	43,00
	52,00
	70,00


	Bolle
	TOSCANA
	Sussultino - MM Lungo Brut Amici in Bolla
	Galaverna - MC Pas Dosè Squarcialupi
	25,00
	28,00

	EMILIA ROMAGNA
	Pignoletto Frizzante - Lodi Corazza
	Radice - Lambrusco di Sorbara rifermentato - Paltrinieri
	24,00
	25,00

	MARCHE
	La Hoz Rosè - MC Brut Nature Umani Ronchi
	42,00

	UMBRIA
	Thyrus - MC Extra Brut Leonardo Bussoletti
	35,00

	LAZIO
	Spumante Brut- Castello di Torre in Pietra
	25,00

	CAMPANIA
	Asprinio Brut 8 Mesi Metodo Martinotti - I Borboni
	Spumante Metodo Classico Extra Brut - Monserrato 1973
	32,00
	32,00

	PUGLIA
	Spumante Metodo Classico 2017- Jorche
	38,00

	SPAGNA
	Portium Cava Brut Nature Raventos Rossell
	32,00

	FRANCIA
	Murano Cremant de Loire Brut - Guy Saget
	Blanquette de Limoux Brut - Herpe Paul
	32,00
	32,00

	GERMANIA
	Riesling Sekt Brut - Villa Huesgen
	32,00


	Bianchi
	ALTO ADIGE
	Misto Mare 2025 - Alois Lageder
	Gewurtztraminer 2025 - Rottensteiner
	Raif 2022 - Castelfeder
	Riesling Alto Adige DOC 2020 - Putzenhof
	Sauvignon Alto Adige DOC 2023 - Putzenhof
	Gaun 2024 - Alois Lageder
	Riesling 2024 - Falkenstein
	Am Sand  2023 - Alois Lageder
	Berg 2023 - Niedrist
	25,00
	28,00
	32,00
	33,00
	34,00
	35,00
	35,00
	39,00
	40,00

	VALLE D’AOSTA
	Petite Arvine 2023 - Lo Triolet
	35,00

	PIEMONTE
	Roero Arneis 2025 - Matteo Correggia
	Conna 2022 - Marco Capra
	Chardonnay 2022 - Marco Capra
	Francesca 2024 - Vigne Marina Coppi
	Archetipo 2023 - Ezio Poggio
	Le Chiusure 2024- Favaro
	Derthona 2024 - Vigneti Massa
	Filari di Timorasso 2021 - Luigi Boveri
	Filari di Timorasso 2020 - Luigi Boveri
	26,00
	30,00
	30,00
	33,00
	34,00
	40,00
	40,00
	50,00
	55,00

	VENETO
	Battistelle Soave classico 2024 - Le Battistelle
	27,00
	50,00
	Piercarlo Carcereri 2023 Macerato - Piercarlo Carcereri
	Orto di venezia 2021 - Orto di Venezia
	55,00
	Chard 2020 - Marco Buvoli
	85,00


	Bianchi
	FRIULI
	Ribolla Gialla 2024 - Sosol
	Vitovska 2023 - Kocjancic Rado
	Friulano 2023 - Sosol
	Bianco Borjac 2023 - Sosol
	Bakren 2023 - Sosol
	Ribolla Gialla (Macerata)  2022 - Sosol
	Pinot Grigio Ramato 2022 - Ronco Severo
	Bakren (Macerato) 2022 - Sosol
	Ribolla Gialla 2020 - Damijan Podversic
	Ograde 2021 - Skerk

	EMILIA-ROMAGNA
	Albarara 2025 - Tenuta Santa Lucia

	TOSCANA
	Tirinfallo 2024 - La Piombaia
	Vernaccia di San Gimignano DOCG 2024 - Salcheto
	Secona fermata - Viaggio di Landò
	Dama D'Ambra 2021 - Cantine Squarcialupi
	Trebbiano 2022 - Capezzana
	Bianconiglio Vino bianco Utopico 2023 - Paradiso dei Conigli
	32,00

	Bevuto
	32,00
	32,00
	32,00
	34,00
	45,00
	46,00
	50,00
	50,00
	52,00
	25,00
	26,00
	28,00
	30,00
	35,00
	35,00
	38,00
	MARCHE
	Terra delle Lame 2024 Verdicchio dei Castelli di Jesi - Vignamato
	Verdicchio di Matelica Selezione 2024 - Gagliardi
	Casal di Serra 2024- Umani Ronchi
	Il Prologo 2021 Verdicchio dei Castelli di Jesi - Colle Onorato
	Veronica Pecorino Offida 2024 -. Le Caniette
	Pecorino al Montenero 2023 -. Quintì
	22,00
	25,00
	26,00
	30,00
	27,00
	28,00



	Bianchi
	UMBRIA
	Colle Murello 2024 - Leonardo Bussoletti
	Confine Macerato 2022 - I Cangianti
	28,00
	26,00

	ABRUZZO
	Gira Passerina 2019 (Macerato 5gg) - Cantina Rapino
	Trebbiano d’Abruzzo 2024 - Villa Barcaroli
	Al Montenero 2022 - Quintì
	Gira Trebbiano 2019 - Cantina Rapino
	27,00
	25,00
	28,00
	33,00

	LAZIO
	Viva 2021 - Poggio Baranello
	Ancòra 2022 -Vin Viandante
	Maar 2023 - Campolavico
	Abelos 2024 - De Sanctis
	Vignalaselva 2022- G. Iacchetti
	Ostine 2022 - Vin Viandante
	Sciula 2025 - Cantina Fortuna
	I Focaracci 2025 - Cantina Fortuna
	Celestino 2022 -G. Iacchetti
	Monte Mirteto 2022 -G. Iacchetti
	Pandataria 2022 -Candidaterra

	Bevuto
	22,00
	24,00
	26,00
	26,00
	26,00
	27,00
	27,00
	28,00
	30,00
	35,00
	40,00


	Bianchi
	CAMPANIA
	Siriana Falanghina 2022 - Torre a Oriente
	22,00
	Biancuzita Falanghina 2019 - Torre a Oriente
	28,00
	Bohemian Grapesody   - Legami Wine
	27,00
	I Want some More  - Legami Wine
	28,00
	Liaisons Dangereuses   - Legami Wine
	29,00
	Apifero 2024 - Francesca Fiasco
	34,00
	35,00
	Vigna del Vulcano 2023 Lacryma Christi del Vesuvio - Villa Dora
	Vigna Cicogna  2023 - Benito Ferrara
	40,00
	Lapazio 2024 - Francesca Fiasco
	45,00
	Kalimera 2021 - Cenatiempo
	46,00

	MOLISE
	Le Scoste Trebbiano 2021 - Claudio Cipressi
	Le Scoste Trebbiano macerato 2017 - Claudio Cipressi
	35,00
	40,00

	PUGLIA
	Naghiro 2024 - Jorche
	Sosò 2020 - Jorche
	Zerotre 2021- Luca Palmieri
	Intrecci 2022- Luca Palmieri
	25,00
	28,00
	26,00
	26,00

	CALABRIA
	Grisara bianco Calabria IGT 2024 - Ceraudo
	Petelia bianco Calabria IGT 2024 - Ceraudo
	31,00
	32,00


	Bianchi
	SICILIA
	Catarratto Lucido 2024 - Terre Siciliane
	Voce di Lago 2024 -Masseria del Feudo
	Grillo Viogner  2025 - Feudo Luparello
	Aedes  2025 - I Custodi
	Aurora 2023 - I Vigneri
	25,00
	25,00
	25,00
	32,00
	40,00

	SARDEGNA
	Sulle Bucce Vernaccia Isola dei Nuraghi 2023 - Quartomoro
	Un anno dopo Vermentino 2023 - Quartomoro
	Màttio 2024 - Francesco Cadinu
	26,00
	28,00
	37,00


	Bianchi
	STRANIERI
	FRANCIA
	no alcol: DIVIN Vigneron Sauvignon Blanc  - Divin
	Cour Cheverny 2023 -  Domaine Le Portail
	Saint Péray 2024 -  Domaine Johann Michel
	Macon Villages 2023 - Cecile Paquet
	Bourgogne AOC Blanc 2023 – Domaine Fontaine-Gagnard
	Rully Village Montmorin 2023 - Jean Chartron
	Néphèle 2020 - Domaine Laroque D’Antan
	28,00
	30,00
	40,00
	43,00
	62,00
	64,00
	80,00

	GERMANIA
	By The Glass Mosel trocken 2023- Villa Huesgen
	Kleiner Revoluzzer Riesling 2023- Bibo Runge
	25,00
	35,00

	AUSTRIA
	Roter Veltliner 2023 - Josef Fritz
	Gruner Veltliner Kamptal Hirschvergnugen 2022 - Hirsch
	30,00
	37,00

	UNGHERIA
	Analog  2021 - Kristinus
	30,00

	ARGENTINA
	San Felipe Torrontes 2022 - San Felipe Roble
	Riserva Chardonnay 2022 - Bodega Jorge Rubio
	San Pedro de Yacochuya Torrontes 2020 - San Felipe Roble
	28,00
	33,00
	50,00



	Rosati
	PIEMONTE
	Lotos Flos 2023 - Bajaj
	Langhe rosato 2024 - Bruno Rocca
	Ororosa 2024 - Marco Capra

	TOSCANA
	Toscano Rosato 2018 - Monte Isi

	LAZIO
	Onde 2024 - De Sanctis
	La Torre  2024 - Poggio Masso

	UMBRIA
	Asla Ciliegiolo di Narni 2024- Leonardo Bussoletti
	Murato 2025 - I Cangianti

	ABRUZZO
	Cerasuolo d’Abruzzo 2025 - Villa Barcaroli
	Centovie 2024 - Umani Ronchi
	Apollo Cerasuolo d‘Abruzzo 2024 - Ausonia
	Cerasuolo d‘Abruzzo 2024 - Praesidium

	PUGLIA
	Dipinta 2025 - Jorche
	Primaluce 2024 - Cantine Carpentiere
	Tadà 2022 - Luca Palmieri
	Petruscio 2023 - Marco Ludovico
	Mania 2022 - Az. Agr. Paglione
	26,00

	Bevuto
	28,00
	30,00
	25,00
	26,00
	25,00
	25,00
	27,00
	25,00
	24,00
	24,00
	40,00
	25,00
	25,00
	25,00
	30,00
	30,00


	Rosati
	CALABRIA
	Grayasusi Rame  2025 - Ceraudo
	Epicarma  2024 - Tenuta del Travale
	32,00
	35,00

	SICILIA
	Rosematte 2024 - Le Casematte
	Etna rosato  2024 - Graci
	Vinudilice 2024 - I Vigneri
	30,00
	33,00
	56,00

	SARDEGNA
	Garage 2024 - I garagisti si Sorgono
	Tziu Simone 2024 - Francesco Cadinu
	28,00
	38,00

	FRANCIA
	Gassier Rosé 2024 - Château Gassier
	Lisa Rosé 2024 - Château La Coste
	33,00

	Bevuto
	33,00


	Rossi
	ALTO ADIGE
	Lagrein Riserva  2022 - Rottensteiner
	Mimuet  2023 - Alois Lageder

	VAL D’AOSTA
	Nus 2023 - Lo Triolet

	PIEMONTE
	Dolcetto d’Alba 2023 - Diego e Damiano Barale
	Roero 2023 - Matteo Correggia
	V.S. Caterina Barbera d’alba  2023 - Guido Porro
	Testanvisca  2023 - Marco Capra
	Barbaresco 2022 - Produttori di Barbaresco
	Chirlet Barolo Bricco San Pietro 2019 - Simone Scaletta
	Barolo 2020 - Diego e Damiano Barale
	Lazzairasco Barolo Lazzarito 2019 - Guido Porro
	Barolo Bussia  2017 - Simone Scaletta
	Vignarionda Barolo 2019 - Guido Porro

	VENETO
	Valpolicella  Superiore 2024 - Brigaldara
	Amarone della Valpolicella Classico 2019 - Brigaldara
	Pinot 2019 - Marco Buvoli

	FRIULI
	Merlot 2021 - Sosol
	Merlot Riserva 2021 - Sosol
	27,00
	37,00
	33,00
	26,00
	28,00
	35,00
	35,00
	46,00
	50,00
	55,00
	56,00
	70,00
	140,00
	25,00
	64,00
	60,00
	32,00
	45,00


	Rossi
	LOMBARDIA
	Téi  2024 - Sandro Fay
	Rosso di Valtellina DOC 2024 - AR.PE.PE.
	Valtellina Superiore Valgella Riserva 2005 - Balgera

	EMILIA ROMAGNA
	Sangiovese Superiore 2020 - Condè

	TOSCANA
	Chill ya jolo 2025 - Badia a Coltibuono
	Roccapesta Morellino di Scansano DOCG 2023 - Roccapesta
	Rosso di Montalcino 2024 - Patrizia Cencioni
	Chianti Classico 2022 - Badia a Coltibuono
	Rosso di Montalcino 2021 - Le Ragnaie
	Chianti Classico Riserva 2021 - Badia a Coltibuono
	Gimas 2019 - La Vigna sul Mare
	Brunello di Montalcino 2018 - La Piombaia
	La Castellina Chianti Classico DOCG 2015 - Squarcialupi
	Campo all’Albero  2018 - La Sala del Torriano
	Brunello di Montalcino 2018 - Le Ragnaie
	Il Dono 2016 - La Piombaia
	30,00
	38,00
	63,00
	28,00
	25,00
	32,00
	32,00
	33,00
	40,00
	46,00
	40,00
	50,00
	53,00
	65,00
	70,00
	90,00

	UMBRIA
	Asla Ciliegiolo di Narni  2024 - Leonardo Bussoletti
	Promiscuo  2022 - I Cangianti

	MARCHE
	Il Cortese 2018 - Colle Onorato

	Bevuto
	25,00
	25,00
	35,00


	Rossi
	LAZIO
	II Versante 2022 - Poggiomasso
	Iuno  2024 - De Sanctis
	Tefra 2022 - Campolavico
	Rivocieco 2022 - G. Iacchetti
	25,00
	29,00
	30,00
	36,00

	ABRUZZO
	Montepulciano d’Abruzzo  2022 - Villa Barcaroli
	25,00

	CAMPANIA
	Stregamora Piedirosso  – Villa Matilde
	Taurasi 2015 - Agr. Fiorentino

	Bevuto
	25,00
	48,00
	PUGLIA
	Soltema 2022 - Jorche
	Caleido 2022 - Jorche
	Primitivo di Manduria DOP 20121- Jorche
	Capafresca 2021 - Luca Palmieri
	Primitivo di Manduria Riserva DOP 2019 - Jorche
	25,00
	23,00
	33,00
	33,00
	45,00

	CALABRIA
	Esmen Tetra 2020 - Tenuta del Travale
	Eleuteria 2020 - Tenuta del Travale
	43,00
	80,00



	Rossi
	SICILIA
	Grottasirà 2024 - Masseria del Feudo
	Etna Rosso Pistus 2022 - I Custodi delle Vigne dell'Etna
	24,00
	30,00

	SARDEGNA
	Perdas Longas 2021 - Francesco Cadinu
	Cagnulari Alghero DOC 2022 - Podere 45
	Ghirada Elisi 2021 - Francesco Cadinu
	Ghirada Fittiloghe 2021 - Francesco Cadinu
	35,00
	38,00
	58,00
	70,00

	FRANCIA
	Plume Rouge 2022 - Domaine 7
	Pernand Vergelesses 2023 - Dubreuil-Fontaine
	38,00
	64,00

	ARGENTINA
	Finca Gabriel Malbec 2023 -  Bodega Jorge Rubio
	28,00


	Drink-Birre-Cocktail
	Drink-Birre-Cocktail
	DRINK
	Spritz Sboccio (Select e Sussultino)
	Spritz Sboccio  NO ALCOL (Riermentato di barbabietola bianca e Tonica)
	Americano (Select, Punt e mes, Soda)
	Sbagliato (Select, Punt e mes, Sussultino)
	Negroni (Select, Punt e mes, Tanqueray)
	Gin Tonic Classic (Tanqueray)
	Gin Tonic Premium (chiedere per il Gin)
	10,00
	8,00
	8,00
	9,00
	10,00
	9,00
	12,00

	COCKTAIL BY VIBELAB
	Paura e delirio
	13,00
	Sex & the Litchy
	13,00
	Bond
	13,00
	Il Grand Leb
	13,00
	C’era una volta
	13,00

	BIRRE
	RITUAL PILS  (Keller Pils) - Birrificio Ritual Lab
	NERD CHOISE (Session IPA) - Birrificio Ritual Lab
	SUPER LEMON ALE (American Pale Ale) - Birrificio Ritual Lab
	KUSH (American IPA) - Birrificio Ritual Lab
	BIRRA NARNIA 33cl (Blonde Pale Ale)
	BIRRA NARNIA 75 cl (Blond Pale Ale)
	6,00
	6,00
	6,00
	6,00
	6,00
	15,00

	FERAL - FERMENTED BOTANICAL DRINKS (NO-ALCOHOL) 0,75L
	N°2 Barbabietola bianca Zenzero Pepe Garofanato Bacche di Ginepro
	30,00
	Nº3 Barbabietola rossa Pepe Timo Rovere
	30,00



